Zusammenarbeit der Akteur:innen
in der Wertschopfungskette

Am Beispiel: WeilRe Biolupine flir den Speisesektor
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Trading White Lupin
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Herausforderungen
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e Anthraknose
* Allergene
e Alkaloide
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Ziel: Qualitat, Qualitat, Qualitat

Eigenschaften der A-Qualitat:
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Herausforderung Speisequalitat




,\,,.\

1. .ﬂ..w.i
\.,co_.‘,-.i.\ooonw\. .

AL i, (U ) N

e Ay .’.‘ - .&’s.“’ .

< MR 1 “Wnis p \ e .
2 4 5 o b\ . 4 “qa e ! “
..\ '/ % PV u < % o 1 N & & .‘,‘\hv - ¥ 4
B AL SRS M v Y p
. RS AT A - 4“!1‘.0.\2 .0\«\ P %.f/ ' y
oty E w». m.w..ifac(tn,q..\%\..a.scn\(m o3

v 3 L\ f J
< S e
PR AR e SO N AR R o

o .- d

! e S0 TN, S gt TS
g rm\,\.l\f\.h.\r\ (t..l-l\tﬁ'ol. \ﬂ(\H‘.\ ,eﬂ« A -

, ?u /Vchwdaa. ’n \@H* f‘ A

R \\:\
L - R
\ P ’ ) . -
S e (vfo. g

Speise-
qualitat



Vorverarbeitung



Herausforderung Verarbeitung




Geschalte WeilRe Bio-Lupine

Ausbeute: 65-70 %




Verarbeitung



Einsatz von Lupinen in Lebensmittel

* Fleischersatz
* Sojaersatz

* Milchersatz

* Eiersatz

* Brotaufstriche
e Kaffee
 Backwaren

 Emulgator und Bindemittel (technolog. )






LUPEH

gefermenteerde lupine bonen
- feves de lupin fermentées
fermented lupin beans
' fermentierte Lupinenbohnen

food for freedom

LUPINE
+ spreads
+ burgers |

De Hobbit nv

wwwhobbitbe * Info@Hobbitbe
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NATORATA

BIOKULT SEIT 1976

KAFFEE

PN COFFEE » CAFE DE LUPINS
FINCOFFEE « CAFE DE LUPINS

INSTANT o INSTANTANE
PINEN » LUPIN » LUPINS 60%

natiirlich lactosefrei ®
Ballaststoffquelle &
eiweiRreich &
hefefrei ®

LupinenRQST-
BRATWURSTCHEN

rein pflanzlicher Bratlir_\g auf Basis von
n

WeizeneiweiR und Lupine

203408

L

GOVINDA

___reich an Protein'!

Grenaille de lupins MEHL

Farine de lupins
sweet Jupin flour

aus deutscher
Anbau-Kooperative

KAFFEE

LUPIN COFFEE  CAFE DE LUPINS
LUPIN COFFEE » CAFE DE LUPINS
INSTANT « INSTANTANE

PINEN » LUPIN » LUPINS 60%

alberts

b =y
| vegan &
N Lupinen-Bratstreifen &

Lupinen
GESCHNETZELTES

Lupinen Geschn.

vegan
Alberts

100G=1,75EUR

2006

145134

a4 Iy

Batonnet de =
Lupin

SuBlupinen

Kokosmeh|
Govinda

1KG=12.83EUR

" FREI

VON LAKTOSE

vegan

Lupinen-Bratling
Lupin Patty
gluten free

Galette de Lupin ©
sans gluten

LupinenSTEA|
enfrei
ok

Lupinen Steak
vegan, glutenfrei
Alberts

100G=1,75EUR

EGiaNAJ.

Lupilove
Zwiebel-Knoblauch
659

vegetal
0% lactose
bio - organic

=)

© 0,75 Liter

er Drink
Soyatoo

1L=3,45EUR

i
o 2.50 WA

Lupinaniampeh
gerfiuchert
Alberts

100G=2,66EUR 2
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REGIONAL

VON UNSEREM PARTNER

LupiLove Thai

1859 € 2’49

ZWE
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vegetal
0% lactose
bio- organic

€©0,75 Liter

= Lupiloy

Paprik.

ve
a-Pfeffer

€ 2.409 —
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Vermarktung



Interessanter Markt: Lupinenkaffee
, |




10/2022

Viele Probleme des heutigen Kaffeemarktes lassen sich auf eine Tatsache zuriickfiihren:

der Rohstoff kommt von weit her.

Wir liefern mit der weiBen Lupine aus Norddeutschland eine starke Alternative zur Kaffeebohne.
Mit liber 800 Hektar Speisequalitéat sind wir deutscher Marktfiihrer.

Unser Angebot:

» Lieferung von Rohware

= Vermittlung von Lohnréstung
= mit oder ohne Koffeinzusatz

BROTBURO

Trading White Lupin
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DE-OKO-006
Deutsche

Brotbiiro GmbH | Elke zu Miinster Dipl.-Ing. agr. | OsterstraBe 58 20259 Hamburg | Tel.: 040 4130 4858 | info@brotbuero.de Landwirtschaft




Plakate
fur Kunden

AUS NORDDEUTSCGHLAND

BROTBURO

Trading White Lupin




Biofach Nirnberg 2022/23/24

BROTBURO

Weife Bio-Lupine




Weitere potentielle Produkte



Vorteile der Weilsen Lupinen
fr die Ernahrung:

e ejweillreich
e ballaststoffreich
e enthalten alle essentiellen Aminosauren

e fett- und kohlenhydratarm



PlANT B €99

dAS FliiSSigE, VEJANE VOIIEi

Kochen, backen und braten leicht gemacht
®

SHAKE BEFORE USE
DEFROST IN REFRIGERATORAT 47°C

NUTRI-SCORE
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Weil3e Biolupine 2023
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Alkaloide: 0,014 %

Protein in TM: 38,1 %




Arbeitskreis Weil3e Biolupine




Ziel

....... , dass die richtige Menge an
Rohstoff in der richtigen Qualitat zum
richtigen Zeitpunkt zur Verfugung
steht.



Vielen Dank
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